
ДЕСЕРТЫ
ПИРОГ С ФЕРМЕРСКОЙ  
РИКОТТОЙ............................................ 150/40 г 350 р
из коровьего или козьего молока

ПЛОМБИР..................................... 120/5 г 250 р
украшается кедровыми орешками

ФЕРМЕРСКОЕ МОРОЖЕНОЕ 
ДЖЕЛАТО.........................................  120 г 350 р
спелый лимон, летняя малина, сыр дорблю,  
зеленый чай, горький шоколад,  
итальянское тирамису,  пряная тыква, груша-мед, 
пломбир из козьего молока

ГОРЯЧИЙ ФОНДАН ...............100/50/30 г  600 р
с пломбиром и горгонзолой

ФЕРМЕРСКИЙ  
ДЖЕМ/ВАРЕНЬЕ ......................................70 г 150 р

ФЕРМЕРСКИЙ ТИРАМИСУ ............. 150 г 650 р
с рикоттой из коровьего молока

СЛАДКАЯ ВЫПЕЧКА  
«МАЗУРКА»................................................100 г 300 р
взбитые белки, грецкий орех и черный изюм

 ДЕТСКОЕ МЕНЮ 
САЛАТ «КРОЛИК КРОШ»............... 200 г 450 р
с куриным филе, перепелиным яйцом,  
фермерским салатом и помидорами Черри, 
заправленные соусом «Цезарь» и сухариками

КУРИНЫЙ ПИКНИК ..............120/100 г 550 р 
шашлычок из куриного филе  
с картофелем фри

ВЕСЕЛАЯ ГУСЕНИЦА................. 150/100 г  550 р 
котлетки из курицы с картофельным пюре

СУПЧИК «КУРОЧКА РЯБА» ..........250 г 450 р
бульон из домашней курицы с лапшой

ОВОЩНАЯ СОЛОМКА ..........................150 г 350 р
тонко нарезанная морковь, огурец,  
сладкий болгарский перец

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ .....................120 г 230 р
картофельное пюре на воде,  
с минимальным количеством соли

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  ................................... 120г 250 р

МАКАРОШКИ ............................................ 200 г 350 р
паста полной проварки с добавлением 
сливочного масла

ВАРЕНИКИ С КАРТОФЕЛЕМ..................250 г 500 р 
подаются с фермерским сливочным маслом

ПЕЛЬМЕШКИ  
С КУРИНЫМ ФАРШЕМ................................200 г 650 р

ГОРЯЧЕЕ
Уважаемые гости, гарниры к нашим горячим блюдам  
меняются в зависимости от сезона и наличия свежих 
овощей. Просьба уточнять у официанта!

ФЕРМЕРСКИЙ  
ЦЫПЛЁНОК .......................................... за 100 г 290 р 
с молодым картофелем и кавказским соусом, по 
запросу гостя степень прожарки «обжаренный до 
хрустящей корочки» или «максимально сочный»

МЕДАЛЬОНЫ  
ИЗ ГОВЯДИНЫ......................  180/150/15 г  1960 р
с сезонными овощами на гриле 
и  ягодным соусом

ТОМЛЕНЫЕ  
ГОВЯЖЬИ ЩЁЧКИ............... 230/150/30 г 1560 р
с картофельным пюре

ЛОСОСЬ С ОВОЩАМИ................ 180/90/30 г 1850 р
с гарниром из сезонных овощей 
в сливочном соусе

СОУСЫ и добавки  

БАЛЬЗАМИЧЕСКИЙ КРЕМ................ 30 г 100 р 

ФЕРМЕРСКИЙ МАЙОНЕЗ.................. 30 г 100 р
на фермерских куриных желтках

БАЗИЛИКОВЫЙ МАЙОНЕЗ ...........30 г 100 р
свежий базилик, оливковое масло,  
куриный желток

СЫРНЫЙ СОУС ......................................... 30 г 100 р

ЦЕЗАРЬ .............................................. 30 г 150 р

СЫР ТЕРТЫЙ ....................................20 г 100 р
козий/коровий полутвердый

КЕТЧУП ...............................................30 г 100 р

МОЦАРЕЛЛА.....................................100 г 150 р

ПЕСТО ................................................. 30 г 150 р
(козий твердый сыр, базилик,  
кедровые орешки, оливковое масло)

СЭНДВИЧИ И БУРГЕРЫ
При приготовлении используются булочки собственного 
производства.  Подаются без сыра

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ
ФЕРМЕРСКИЙ СЭНДВИЧ....... 200/260 г 580 р
Подается с пшеничной или ржаной булочкой  
(по запросу гостя). С листом салата, омлетом, 
соленым огурцом, репчатым луком, баклажаном, 
кетчупом и фирменным фермерским майонезом, 
острым перцем Чили (по желанию гостя) 

ФЕРМЕРСКИЙ СЭНДВИЧ.....310/250 г  680 р
Подается с пшеничной или ржаной булочкой 
(по запросу гостя). С говяжьим беконом, листом 
салата, омлетом, соленым огурцом, репчатым луком, 
баклажаном, кетчупом и фирменным фермерским 
майонезом, острым перцем Чили (по желанию гостя).

ФЕРМЕРСКИЙ  
БУРГЕР ..................................... 380/100/30 г  890 р
С рубленой говяжьей котлетой, листом салата, 
свежим помидором, кетчупом и фирменным 
фермерским майонезом, острым перцем Чили  
(по желанию гостя), подается с картофелем фри.

РАВИОЛИ ФЕРМЕРСКИЕ
РАВИОЛИ ............................................170/50/5г 520 р
с фермерской рикоттой и моцареллой,  
вялеными помидорами Черри в сливочном соусе

ХАЧАПУРИ
ХАЧАПУРИ  
ПО-АДЖАРСКИ .......................................320 г 590 р
с фермерским сыром сулугуни и желтком

ХАЧАПУРИ НАРТА ..........................500 г 750 р
с фермерским сыром сулугуни

ПАСТА
с фермерскими сырами, 
овощами и травами
 по запросу гостя проварка пасты 
»альденте» или «полная«

ОРЕКЬЕТТИ  .............................................300 г 600 р
с соусом «Песто», моцареллой,  
украшенная кедровыми орешками

ФЕТТУЧЧИНЕ .......................................... 300 г 850 р
с соусом из белых грибов

СПАГЕТТИ ..................................................300 г 600 р
с томатно-базиликовым соусом

ПЕННЕ .............................................. 300г 850 р 
с кусочками лосося в сливочном соусе, украшается 
ломтиками коровьего или козьего сыра (по наличию)

КАЗАРЕЧЧЕ .............................................300 г  800 р
с томатным соусом, с кусочками ростбифа  
и острым красным перецем Чили

ФАРФАЛЛЕ 4 СЫРА ............................300 г 750 р 
с сырами собственного производства

ПИЦЦА
с фермерскими сырами,  
овощами и травами

ФЕРМЕРСКАЯ С ОВОЩАМИ ...............450 г 650 р
с цукини и баклажаном, кольцами красного лука, 
болгарским перцем, ломтиками моцареллы, 
украшенная рукколой (по желанию добавляется 
куриное филе 80г 100р)

МАРГАРИТА.............................................. 300 г 680 р 
с рукколой или базиликом  
(по желанию добавляется куриное филе 80 г 100 р)

С КАПЕРСАМИ И ОЛИВКАМИ ..... 300 г 700 р 
с нарезкой из козьего сыра

С ЛОСОСЕМ ................................................350 г 950р 
с фермерской моцареллой и соусом бешамель

4 СЫРА ...........................................................360 г 950р 
с сырами собственного производства

С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 
И ЛЕСНЫМИ ОПЯТАМИ .................. 400 г 950 р 
с фермерской моцареллой и соусом бешамель

ПИЦЦА С ГРУШЕЙ ............................... 450 г 890 р
и сыром с голубой плесенью и соусом бешамель

САЛАТ С РОСТБИФОМ....................... 300 г 850 р
обжаренные во фритюре овощи  
(цукини, баклажаны, болгарский перец), с тонкой нарезкой 
говяжьего ростбифа, с соево-чесночным соусом,  
украшено тонкими ломтиками лука порея

РОМЕЙН .......................................................220 г 760 р
с лососем слабой соли с соусом из анчоусов  
и с ломтиками твердого козьего сыра

ПАШТЕТ  
ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ ......  100/130/30 г 580 р
с фермерским хлебом и ягодным соусом

БАСТУРМА И СУДЖУК........................ 100 г 780 р 
из мраморной говядины

ЛОСОСЬ МАЛОСОЛЬНЫЙ..........................100 г 840 р 
с добавлением пряных трав 

СЛИВА ..............................................................150г 250 р
маринованная по-кавказски

ОГУРЦЫ МАРИНОВАННЫЕ ....................... 170 г 270 р 

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ.................. 100/30 г 370 р 
из ржаного хлеба с сырным соусом

ЛЕСНЫЕ ОПЯТА МАРИНОВАННЫЕ .... 150 г 450 р

 СУПЫ
ФЕРМЕРСКИЙ БОРЩ ................... 320/40/20 г 580 р 
на бульоне из молодого петуха,  
подается с ржаным хлебом

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ.....................250/10/10 г 490 р
со сливками и жаренными тыквенными семечками

КРЕМ-СУП ИЗ ШПИНАТА ......250/25/30 г  490 р
со сливками, козьим творогом и кедровыми орешками

КРЕМ-СУП ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 
И ЛЕСНЫХ ОПЯТ........................250/10/10 г  690 р 
подается со сливками, свежими шампиньонами  
и капельками оливкового масла

ФЕРМЕРСКИЕ  
СЫРЫ

И кисломолочные продукты
Все сыры и кисломолочные продукты  
подаются по наличию!

ФЕРМЕРСКИЕ  
СЫРЫ АССОРТИ..........................300/50/20 г  880 р
ассорти из шести видов фермерских сыров, 
подаётся с мёдом или джемом (по наличию)

КОЗИЙ полутвердый.............................100 г   350 р
КОРОВИЙ полутвердый.......................100 г   250 р
КАЧОТТА ...................................................................... 100 г   200 р
БРЫНЗА  
из козьего молока................................... 100 г   200 р
СУЛУГУНИ  
из коровьего молока............................100 г   150 р
АЛЬПИЙСКИЙ  
из козьего молока................................... 100 г   200 р

ФЕРМЕРСКИЕ СЫРЫ....................за 100 г   480 р
с благородной белой плесенью, подаются 
головками 120-180 г, с мёдом или джемом 50 г 
(по наличию созревшего сыра)

БУРРАТА................................................... 200/20/20 г   680 р
сладко-сливочный сыр из коровьего молока  
на подушке из свежей рукколы с вялеными  
или свежими помидорами Черри (по желанию гостя), 
украшается кедровыми орешками

МОЦАРЕЛЛА......................................100/100/20 г  580 р
нежный сыр из коровьего молока  
со свежими томатами, украшенный  
кедровыми орешками и бальзамическим кремом

МАЦОНИ  
из козьего молока....................................450 г   270 р
МАЦОНИ  
из коровьего молока..........................450 г   250 р
МОЛОКО козье  
пастеризованное.............................. 300/500/1000 г    
.................................................................. 150/250/450 р
МОЛОКО коровье 
пастеризованное.............................. 300/500/1000 г    
................................................................ 1100/200/300 р
КЕФИР из козьего  
молока.....................................................300/500г  210/350 р
КЕФИР из коровьего  
молока................................................... 300/500 г  150/250 р
ЙОГУРТ из козьего молока........ 200 г  180 р
ЙОГУРТ из коровьего  
молока...............................................................................200 г  150 р
ТВОРОГ из козьего молока........ 100 г  300 р
ТВОРОГ  
из коровьего молока............................ 100 г  200 р

ХЛЕБ ДОМАШНИЙ 
собственного производства фермерской пекарни

ГРИССИНИ..................................................  100 г 180 р 
хлебные палочки

ФОКАЧЧА........................................................  200 г 350 р 
с розмарином и солью

ХЛЕБ ФЕРМЕРСКИЙ .......................... 170 г 200 р

ХЛЕБ РЖАНОЙ ........................................ 170 г 200 р

ЛАВАШ........................................................................................... 150 г 180 р

СЕТ «МЯСНОЕ  
ИЗОБИЛИЕ»................... 1400/500/60 г  8450 р 
каре барашка, говяжья вырезка, куриное бедро, мякоть 
баранины, люля из курицы, люля из баранины-говядины.   
Подаются с фермерскими овощами-гриль и соусом «Сацебели»

КАРЕ БАРАШКА.................... 150/70/30 г 1350 р
охлажденное каре барашка, маринованное  
в душистых специях, подаётся с томатами Черри.  
ТОП самых вкусных рецептов

ШАШЛЫК 
ИЗ БАРАНИНЫ...........180/100/30/15 г 1620 р
охлажденная баранина, нарезанная кусочками и
маринованная в душистых специях и травах более 5 часов, 
подается с запеченным молодым картофелем

ЛЮЛЯ  
ИЗ БАРАНИНЫ
И ГОВЯДИНЫ.............................190/30/15 г 990 р
готовится с добавлением курдючного бараньего жира  
по старинному рецепту чабанов с альпийских лугов

МАНГАЛ  
ГОВЯДИНА............................... 170/30/15 г 1490 р 
охлажденная говяжья вырезка,  
маринованная более 8 часов с добавлением душистых трав,  
подается с соусом «Сацебели» 

ХАЧАПУРИ С ФЕРМЕРСКИМ СЫРОМ  
СУЛУГУНИ НА ШАМПУРЕ................240/30 г 750 р
обжаренный до хрустящей корочки  
на мангале хачапури, подаётся с ягодным соусом

ЛЮЛЯ ИЗ КУРИЦЫ......... 190/30/15 г 1090 р 
готовится из нежного мяса молодой курочки,  
продается с маринованным луком,  
свежими Черри и красным соусом 

КУРИНОЕ БЕДРО
НА ГРИЛЕ........................................200/30/15 г 960 р
нежное куриное бедро с легким ароматом чеснока,  
маринованное с тимьяном, украшенное свежей зеленью

ФОРЕЛЬ.........................................................ЗА 100 г  470 р 
радужная форель с золотистой корочкой,  
с добавлением душистых специй и трав

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ.........................250 г 1600 р 
сочный,  нежный стейк, приготовленный на углях

ОВОЩИ-ГРИЛЬ  
АССОРТИ..................................................................250 г 550 р

КАРТОФЕЛЬ  
В МУНДИРЕ ..........................................................150 г 300 р

ШАМПИНЬОНЫ  
НА МАНГАЛЕ......................................................... 170 г 450 р

БРУСКЕТТА
ИЗ ФЕРМЕРСКИХ ОВОЩЕЙ И ТРАВ
(в одной порции три брускетты)

ОВОЩИ ФЕРМЕРСКИЕ...................... 150 г  360р
с печёным перцем и вялеными помидорами Черри

ТОМАТ СВЕЖИЙ..................................... 180 г  360р
с базиликом и оливковым маслом ......................................

СО ШПИНАТОМ .....................................180 г  390 р
с карамелизированной грушей и козьим творогом

РОСТБИФ .................................................... 160 г  480р
с маринованным луком

ЛОСОСЬ ....................................................... 150 г  480 р
слабой соли со свежим огурцом

СЕТ ИЗ БРУСКЕТТ......................... 280 г   750 р 
пять видов брускетт

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ
с фермерскими сырами, 
овощами и травами

СВЕКЛА ПЕЧЕНАЯ ................................250 г 520 р
с козьим/коровьим творогом или рикоттой  
(по наличию), с добавлением хрена, украшенная 
рулетиками из свежей свеклы, кедровыми орешками, 
рукколой и бальзамическим кремом

САЛАТ ФЕРМЕРСКИЙ  
ОРГАНИЧЕСКИЙ .....................................220 г 520 р
из овощей, с брынзой из козьего молока, 
с острым перцем Чили и листом салата

ЦУКИНИ И БАКЛАЖАНЫ .................220 г 460 р
припущенные в оливковом масле с добавлением 
чеснока, подаются с вялеными помидорами Черри и 
украшаются рукколой и бальзамическим кремом

МЫ СЧАСТЛИВЫ ВИДЕТЬ ВАС НА НАШЕЙ ФЕРМЕРСКОЙ РОТОНДЕ! МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ОРГАНИЧЕСКИЕ ОВОЩИ, САЛАТЫ, ЗЕЛЕНЬ 
И ФРУКТЫ,  ВЫРАЩЕННЫЕ НА НАШЕЙ ФЕРМЕ.  БЛЮДА ПРИГОТОВЛЕНЫ ПО ПРИНЦИПУ РАЗДЕЛЬНОГО ПИТАНИЯ  

БЕЗ СМЕШИВАНИЯ МОЛОЧНОГО И МЯСНОГО БЕЛКА.  
ФЕРМЕРСКИЕ НАТУРАЛЬНЫЕ ЛАКТО-ВЕГЕТАРИАНСКИЕ КИСЛО-МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ И СЫРЫ НЕ СОДЕРЖАТ КОНСЕРВАНТОВ, СТАБИЛИЗАТОРОВ И УЛУЧШИТЕЛЕЙ ВКУСА. 

+7 (988)168-05-05 (ФЕРМЕРСКАЯ ДЕГУСТАЦИОННАЯ ПЛОЩАДКА)  |  +7 (989) 284-00-40  (ФЕРМА) | +7 (918) 400-55-40 

БЛЮДА НА МАНГАЛЕ

Фермерские 
пироги

 (КОННЫЙ КЛУБ) | + 7 968 300-10-20 (корпоративы) | +7 (967) 644-70-21  (ЗАКАЗ ПРОДУКТОВ с ДОСТАВКОЙ) | www. fermaekzarho.ru

по наличию

ПИРОГ С ЯБЛОКАМИ ...............................................................1 шт 300 р 

ПИРОГ С СЕМГОЙ, ШПИНАТОМ И ТЫКВОЙ ...................1 шт 450 р


